«Природный и бросовый материал. Аппликация из кофейных зерен «Парусник»

Занятие 1


Материалы и инструменты: картон, копировальная бумага, карандаш, кофе зерновой, клей Титан.

Ход занятия

1. Организационный момент.

Занятие состоит из теоретической и практической частей. Теоретическая часть познакомит вас с происхождением кофе и техникой выполнения аппликации из него. Практическая часть направлена на закрепление навыков копировальной работы и технике работы с кофейными зернами.

2. Теоретическая часть.
Что мы знаем о кофе?  Да, это прежде всего, полюбившийся многим из нас напиток.

Согласно самой распространённой легенде, тонизирующие свойства кофе были открыты эфиопским пастухом по имени Калди, заметившим, что его козы, наевшись днем плотных листьев и темно-красных плодов кофейного дерева, начинают вести себя по ночам возбуждённо безо всякой очевидной причины. Он рассказал об этом странном случае настоятелю монастыря, и тот решил испробовать на себе действие необычных зёрен.

Настоятель был поражён силой воздействия напитка и, дабы поддержать бодрость монахов, засыпавших во время ночных молебнов, повелел им пить этот отвар. Впоследствии монахи научились обжаривать и молоть зёрна. Полученный напиток снимал усталость, давал свежие силы.

Открытие кофе относится приблизительно к 850 г. н. э., но полное признание его пришло много веков спустя. Первоначально в качестве тонизирующего средства употреблялся не отвар обжаренных зёрен, а непосредственно сырые кофейные ягоды.  

Лишь в XII веке из сырых кофейных зёрен стали готовить напиток, а ещё столетия спустя начали срывать плоды с кофейных деревьев, сушить зёрна, обжаривать и измельчать, а получившийся порошок заливать горячей водой. Арабы добавляли в него различные пряности, такие, как имбирь и корицу. Также смешивали напиток с молоком.

В Бразилии, главной стране по производству кофе, на плантациях чаще всего применяется уборочный метод. Кофе собирают вручную, снимая с ветвей все до единой ягоды, независимо от степени их спелости. Недавно на некоторых плантациях для улучшения качества продукции и повышения производительности труда стали переходить на механизированные и полумеханизированные методы уборки. При одном из них используется ручной пневматический инструмент, трясущий ветви, в результате чего ягоды падают на землю.

Упавшие плоды собирают граблями и, чтобы удалить листья, грязь и палочки, просеивают либо вручную, либо механически. Затем кофейные ягоды складываются в большие 60-литровые корзины. Просеянные ягоды моют в бетонном корыте или в специально предназначенной для этого машине. Во время мойки спелые плоды отделяются от старых сухих, которые начали гнить.

Вымытый кофе раскладывают на большой бетонной террасе для просушивания на солнце в течение 15—20 дней. В это время, чтобы зёрна просохли как следует, их переворачивают примерно каждые 20 минут. Иногда, чтобы они высохли скорее, используются механические сушилки.  Затем их раскладывают в мешки и отправляют на предприятия, где его классифицируют и подвергают дальнейшей обработке.

Срок жизни кофейного дерева составляет 60-70 лет. Плодоносить молодое растение начинает не раньше, чем через два года; в год с одного кофейного дерева можно получить примерно 1-1,5 тысячи ягод. Кофе лучше собирать вручную, снимая только спелые ягоды одну за другой; именно так и делается в Колумбии, Коста-Рике и других странах, когда компании специально нанимают сезонных рабочих.

Современные, творчески мыслящие люди научились применять кофейные зерна для изготовления предметов украшения интерьеров. 
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Практическая работа.

     -  Нанесение рисунка на картон (картон 

     можно использовать от любой коробки)
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- Выкладывание корпуса парусника.

Нанести клей Титан на небольшой участок

рисунка и поочередно приклеивать кофей-

ные зерна.

Техника безопасности при работе с клеем Титан:

· Бери   то   количество   клея,    которое   требуется   для выполнения

работы на данном этапе.
· Излишки клея убирай мягкой тряпочкой или салфеткой, осторожно прижимая её.
· Не наклоняйся близко, так как клей токсичен.

· Во время работы не прикасайся к лицу руками (глаза, рот);

· После работы с клеем вымой руки с мылом или вытри влажной салфеткой.
4. Заключительная часть.


Опрос на закрепление теоретического материала:

- Как произрастает кофе?

- Где его используют? 

- Какая страна является основным производителем кофе?

Домашнее задание:

Подготовить для следующего занятия : кофейные зерна, клей Титан.

Изучить устройство парусников (Приложение см. ниже)
Приложение к занятию 1
[image: image1.jpg]magic-coloring.com

npsimMble
napyca





